Agriturismo
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MENU DI GENNAIO 2026

PER LE CERIMONIE

DAL 4 AL 25 GENNAIO

(ESCLUSO IL PRANZO DELL’EPIFANIA)
ANTIPASTI

PIEMONTESINO AL FORNO E CACCIATORINO
FLAN DI GRANA PADANO CON GLASSA AL BRACHETTO

TORRETTA DI CARNE CRUDA CON BAGNETTO VERDE TONNATO
PRIMI

RISOTTO ALLA BARBABIETOLA E BLU DEL. MONCENISIO

PASTA FRESCA AL RAGU’ BIANCO NOSTRANO

SECONDI

FRICANDO ALLA PIEMONTESE
(PlCCOLl BOCCONCINI DI VITELLO ALLE VERDURE SFUMATI CON NA STISSA D’GRAPPA)

STRACOTTO DI VITELLO ALLE MELE CARAMELLATE

DOLCE DELLA CASA O SPUMANTE

€ 50,00
ACQUA, VINO DELLA CASA®* E CAFFE INCLUSI
(TOVAGLIATO IN STOFFA INCLUSO)
*VINO DELLA CASA

VINO SFUSO ROSsO (DOLCETTO O BARBERA), VINO SFUSO BIANCO (FERMO O FRIZZANTE), VINO SFUSO ROSATO

(1L OGNI 4 PERSONE)

MENU BAMBINI

AFFETTATO, PASTA AL, POMODORO O RAGU, HAMBURGER DI CARNE NOSTRANA O POLPETTONE CON PATATINE® FRITTE
GELATO ARTIGIANALE O DOLCE, ACQUA, UNA BIBITA

€26,00
I BIMBI PIU PICCOLI POSSONO SCEGLIERE ANCHE I PIATTI SINGOLI (COPERTO €2,00)
E’ ESCLUSO TUTTO CIO CHE NON E MENZIONATO NEL MENU
NB: I PIATTI POSSONO SUBIRE VARIAZIONI A SECONDA DELLA DISPONIBILITA DEI PRODOTTI
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*IN MANCANZA DI MATERIA PRIMA FRESCA, IL. PRODOTTO POTREBBE ESSERE SURGELATO

.2 2
CARNE CACCIATA, POTREBBE CONTENERE PROIETTILI



