
 

Menù di Marzo 2026 

per le Cerimonie 

dal 1 al 29 Marzo 

 
Antipasti 

Salumi nostrani e toma 

 Vitello tonnato all’antica maniera 

 Tortino di porri e toma 

Primi  

 Risotto alla salsiccia e cavolo nero 

Pasta fresca con verdure marinate al timo 

 Secondi                                                                                                          

Spezzatino di vitello alla cacciatora 

 

Stracotto di vitello al Barbera 

 

Dolce della casa o Spumante 

 

€ 50,00 

Acqua, Vino della casa* e Caffè inclusi 

(tovagliato in stoffa incluso) 

*Vino della Casa 

Vino sfuso Rosso (Dolcetto o Barbera), Vino sfuso Bianco (fermo o frizzante),  

(1l ogni 4 persone) 

 Menù Bambini 

Affettato, pasta al pomodoro o ragù, hamburger di carne nostrana o polpettone con patatine* fritte  

          gelato artigianale o dolce, acqua, una bibita  

€26,00 

I bimbi più piccoli possono scegliere  anche i piatti singoli (coperto €2,00) 

E’ escluso tutto ciò che non è menzionato nel menù 

NB: i piatti possono subire variazioni a seconda della disponibilità dei prodotti 
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*In mancanza di materia prima fresca, il prodotto potrebbe essere surgelato 

** carne cacciata, potrebbe contenere proiettili 


