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per le Cerimonie
Novembre 2026

dal | al 29 Novembre
Antlpasti

Cacclatorino di Bruzolo e Plemontesino al forno
Torretta di carne cruda con bagnetto verde tonnato

Flan di Cavolo nero con fonduta dl Toma

Priml
Risotto alla Zucca con fonduta di Toma e cipolle caramellate

Casereccl nostranl con Ragu’ blanco di vitello nostrano

Scelta tra uno del Secondl

Spezzatino dl vitello al Civet
oppure
Stracotto di vitello alle mele caramellate

Dolce della casa o Spumante

€ 48,00
Acqua, VIino della casa® e Caffe Inclusl

(Tovagliato da Cerimonia in stoffa incluso)

*Vino della Casa

Vino Rosso (Dolcetto o Barbera), Vino Bianco (fermo o frizzante)
(Il ogni 4 persone)

Menu Bambini

Affettato, pasta al pomodoro o ragu, hamburger di carne nostrana o polpettone con patatine’ iritte
gelato artigianale o dolce, acqua, una bibita

€26,00
| bimbi pitl piccoli possono scegliere anche i piatti singoli (coperto €2,00)

£ escluso tutto cid che non € menzionato nel menu
NB: 1 platti possono subire variazioni a seconda della disponibilita del prodotti
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®
In mancanza di materia prima fresca, il prodotto potrebbe essere surgelato
L X ]
carne cacclata, potrebbe contenere prolettilt




